ROUGETTE Marinierter Grillkase im
Spargelsalat

Zutaten fur 4 Personen:

1 ROUGETTE Marinierter Grillkase
Gartenkrauter 180 g

(Sorte nach Wahl)

300 g Spargel, grin

200 g Kirschtomaten

1 Knoblauchzehe

6 EL Olivenol

Salz & Pfeffer

Zubereitung:

1.

Ofen auf 180°C Umluft vorheizen. Tomaten waschen, halbieren und in eine
Schissel geben. Knoblauchzehe schalen, zerdricken und auf die Tomaten
geben. AnschlieBend etwas Olivendl in die Schiissel geben und alles
miteinander vermengen.

Grunen Spargel putzen, das untere Drittel schalen und die ggf. holzigen
Enden abschneiden. Spargel auf ein Backblech legen und ROUGETTE
Marinierten Grillkdse aus der Aluschale nehmen und neben den griinen
Spargel legen. AnschlieBend die Tomaten-Knoblauch-Mischung Uber den
Spargelstangen verteilen. Alles kréftig salzen und nach Geschmack wiirzen.

Nun das Backblech in Ofen geben und fir ca. 15 Min. backen.

Abschlie3end das Blech aus dem Ofen holen, alle Zutaten in mundgerechte
Stiuicke schneiden und zusammen servieren.

ROUGETTE - So viel mehr als Kase
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