QOUGETT,
bon-fire

Grilling Cheese

Toast med grillad persika, mjuk, mogen ost och farsk mynta och honung

Ger 8 aptitretare
Ingredienser:

1 stor och mogen persika, urkarnad och halverad
1 tsk olivolja

2 st. BonFire mjuk, mogen ost

4 brodskivor

1 msk honung

2 tsk farska myntablad, hackade

Anvisningar:

1. Forvarm grillen till medelhog varme.

2. Pensla snittytan pa persikohalvorna med olivolja. Lagg persikohalvorna pa den varma grillen.
med snittytan vand nerat tillsammans med de bada Bonfire-ostarna. Grilla ver medelhdg varme i
5 minuter.

3. Efter 5 minuter, anvand grilltang for att vdnda pa osten. Grilla osten pa andra sidan i ytterligare 5
minuter.

4. Lyft bort persika och ost fran grillen. Lagg upp pa skdrbrdda och 1at svalna i 5 minuter.

5. 5. Medan persikan och osten svalnar, sdnk varmen pa grillen och lagg pa brodskivorna. Grilla demi
1 minut eller tills de har rostats och fatt grillrdnder. Vand pa brédskivorna och rosta andra sidan i
ytterligare 1 minut. Lyft bort brédskivorna fran grillen.

6. 6. Skiva varje persikohalva i 8 tunna klyftor sa att du far totalt 16 stycken. Strimla varje ost i 8

tunna stavar. Varva persikobitar och oststavar vackert pa brodskivorna. Avsluta varje toast genom
att ringla 6ver honung och stro éver farsk mynta. Skar varje toast pa halften och servera direkt.



