QOUGETT,
bon-fire

Grilling Cheese

Marinerad halvmjuk grillost i grekisk stil med tomat, gurkdipp och crostini

Ger 4 aptitretare
Ingredienser:
2 portioner Bonfire marinerad halvmjuk ost
3/4 dI miniplommontomater, klyftade
3/4 dl k&rnfri gurka, tarnad
3 msk rodlok, hackad
Till vinagretten:
2 tsk farsk dill, hackad
1 tsk farsk basilika, hackad
2 tsk rédvinsvinager
2 tsk olivolja

salt och peppar efter smak

Servera med crostini att dippa med

Anvisningar:
1. Forvdarm grillen till medelhdg varme.

2. Medan grillen forvarms blandar du tomat, gurka och rédIok i en
medelstor skal.

3. Lyft upp den marinerade halvmjuka grillosten ur férpackningen och lagg den i en grillform.
Stall formen pa den férvarmda grillen och sténg locket. Grilla osten i 5 minuter 6ver medelhog

varme.

4. Blanda under tiden ingredienserna till vindgretten i en liten skal och vispa sa att allt
mixas. Ringla vindgrett 6ver tomatblandningen och vand runt sa att
den fordelas jamnt. Smaka av med salt och peppar efter smak.

5. Nar 5 minuter har gatt 6ppnar du locket pa grillen och anvdnder en stekspade for att forsiktigt vanda
ostbitarna

i formen. Lat dem sedan gilla i ytterligare 5 minuter till osten har smalt och blivit

gyllenbrun langs kanterna.

6. Stall formen pa ett varmebestandigt serveringsfat och toppa den smélta osten med
tomatblandningen. Servera direkt tillsammans med crostini att dippa med.



