QOUGETT,
bon-fire

Grilling Cheese

Grillost-sliders med pancetta, tranbar och dijon

Ger 2 portioner
Ingredienser:
2 ROUGETTE Bonfire grillostar — milda
4 skivor pancetta
2 msk tranbarssas (pa burk)
2 msk dijonsenap
2 minipretzels, delade
Garnering: 3/4 dl farsk rucola

Anvisningar:
1.  Forvarm grillen till medelhdg varme.

2. Lyft upp grillostarna ur forpackningarna och stick dem med en gaffel pa bada sidor i enlighet med
instruktionerna pa forpackningarna. Lagg osten pa den varma grillen tillsammans med pancettan.
Grilla 6ver medelhog varme i 4 minuter. Vrid pa ostarna en gang for att fa ett vackert korsmonster.

3.  Anvand en stekspade for att forsiktigt vanda pa ostarna och pancettan. Grilla i ytterligare 4 minuter
eller tills ostarna har fatt en |att gyllenbrun farg och pancettan ar frasigt sprod.

4. Lagg dina delade pretzels med snittytan nedat pa grillen ndr 2 minuter av tillagningstiden aterstar
eller tills de ar rostade.

5.  Lyft bort pretzel, pancetta och ost fran grillen. Montera dina sliders genom att bre tranbéarssas pa
den nedre pretzelhalvan och senap pa den 6vre. Toppa den nedre halvan med en grillost, tva skivor

pancetta, haften av rucolan och lagg sedan pa den 6vre pretzelhalvan. Servera direkt.

Inte sugen pa att grilla? Tillaga helt enkelt grillost, pancetta och pretzelhalvor i en stekpanna pa spisen.



