QOUGETT,
bon-fire

Grilling Cheese

Grillost med varm dppel- & tranbarsmix

Ger 2 dessertportioner
Ingredienser:

2 ROUGETTE Bonfire grillostar — milda
1 stort apple, skalat, urkarnat och skivat
3/4 dl torkade tranbéar

4 msk smor, fint tarnat

2 msk farinsocker

1 1/2 dI valnétter, hackade

grahamskex till servering

Anvisningar:
1.  Forvarm grillen till medelhég varme.

2. Lyft upp grillostarna ur férpackningen och grilla enligt anvisningarna.
3. Blanda under tiden dpple, tranbar, smor, farinsocker och valnétter i en gjutjarnspanna.
Stall gjutjarnspannan pa grillen och tillaga allt i 10 minuter, tills smoret har smaélt och

dppelbitarna borjar mjukna.

4. Nar ostarna har fatt en frasig och vackert gyllenbrun utsida lyfter du 6ver dem till
gjutjarnspannan och skedar dppel- och tranbarsmixen 6ver dem.

5. Ta bort gjutjarnspannan fran grillen och servera direkt med grahamskex att dippa med.

Inte sugen pa att grilla? Tillaga grillost och dppel- och tranbarsmix pa spisen istéllet.



