QOUGETT,
bon-fire

Grilling Cheese
Grillad marinerad halvmjuk ost med vattenmelon och basilika

Ger 6 aptitretare

Ingredienser:

2 portioner Bonfire marinerad halvmjuk ost

1/4 av en liten, karnfri vattenmelon, utan skal och skuren i
skivor pa 1 1/4 cm

3/4 dl farska basilikablad, fint strimlade

Anvisningar:

1. Forvarm grillen till medellag varme.

2. Lyft upp Bonfire marinerad halvmjuk ost ur férpackningen och stéll formen pa
grillen.

3. Lagg pa locket och grilla 6ver medellag varme i 5 minuter. Vand forsiktigt bada
ostbitarna och fortsatt grilla dem i ytterligare 4 minuter.

4. Nar osten ar varm men fortfarande ar fast, lyfter du bort formen fran gillen och Iater osten vila i 2
minuter.

5. Nar osten ar sval nog att hanteras, lyft upp bada bitarna ur formen och skiva
varje bit diagonalt for att fa tre klyftor.

6. Skdr vattenmelonskivorna i ungefar lika stora klyftor.

7. Lagg en vattenmelonbit pa ett serveringsfat, toppa med en skiva marinerad halvmjuk
grillost och stro farsk basilika 6ver. Servera direkt.



